
⃝ ⃝ ⃝ ⃝ ⃝ ⃝ 広報ひらつかが届かない場合は、ミッド薔0120-350311（平日 月〜金曜日、午前9時〜午後5時）へご連絡ください。⃝ ⃝ ⃝ ⃝ ⃝ ⃝

第1金曜日号
2012 月広報
第1金曜日号
2012 月広報 22

No.952

　
﹁
和
菓
子
の
代
表
格
と
い
え
ば
練
り
切
り
。
基
本

に
な
っ
て
い
る
の
は
白
あ
ん
で
す
﹂。
と
話
す
弘
栄

堂（
榎
木
町
）の
三
富
弘
之
さ
ん
。
和
菓
子
に
細
工

を
す
る
三
角
べ
ら
を
使
い
、
丸
め
た
白
あ
ん
に
鮮

や
か
な
手
つ
き
で
筋
を
入
れ
て
い
き
ま
す
。

　
﹁
和
菓
子
作
り
は
、
経
験
や
感
覚
が
占
め
る
部
分

が
大
き
い
で
す
ね
。一
番
大
切
な
の
は
塩あ
ん
ば
い梅
で
す
﹂。

季
節
に
よ
っ
て
温
度
や
水
分
を
調
整
し
た
り
、
素

材
の
糖
度
を
考
え
て
分
量
を
加
減
し
た
り
と
い
っ

た
、
細
か
な
気
配
り
が
必
要
だ
と
い
い
ま
す
。

　

味
や
色
、
形
は
も
ち
ろ
ん
、
季
節
感
も
楽
し
め

る
和
菓
子
。
職
人
が
作
る
、
平
塚
の
魅
力
あ
る
和

菓
子
を
ご
紹
介
し
ま
す
。

完
成
し
た
練
り
切
り
は
２
面
へ

１〜３月の第１金曜日号で
平塚の「和の魅力」をお伝えします
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風
味
豊
か

な
酒
の
香
り

が
食
欲
を
そ

そ
り
ま
す
。

ふ
ん
わ
り
し

た
皮
と
、
こ

し
あ
ん
の
組

み
合
わ
せ
は

絶
品
。【
鷺ろ

げ
つ
ど
う

月
堂　

紅
谷
町
１
―
11
☎

21
―
１
０
３
８
】

　平塚市内の和菓子屋が加盟する平塚市菓子商工組合。それぞれのお店に２月のお勧めを
教えてもらいました。お手頃価格で楽しめる、各店の「とっておきの和菓子」です。（順不同）

　

丸
く
大
粒
の
い
ち
ご

が
、
し
っ
と
り
と
し
た

あ
ん
で
包
ま
れ
て
い
ま

す
。
あ
ん
の
甘
さ
は
控

え
め
。
い
ち
ご
の
み
ず

み
ず
し
さ
と
餅
の
食
感

が
お
い
し
さ
の
ポ
イ
ン

ト
で
す
。【
若
松　

中
原

1
―
20
―
２
☎
34
―
１

１
８
８
】

　

古
代
米
を
使
っ

た
黒
い
餅
の
中
に

は
、
鮮
や
か
な
緑

の
ず
ん
だ
あ
ん
。

枝
豆
の
優
し
い
風

味
が
口
中
に
広
が

り
ま
す
。【
た
か
は

し　

中
原
1
―
8

―
21
☎
31
―
５
４

０
８
】

栗
よ
り
お
い
し
い
ク
リ
マ
サ

リ
。
ク
リ
マ
サ
リ
は
、
平

塚
の
大
野
地
区
な
ど
限
ら
れ
た
地

区
だ
け
で
栽
培
さ
れ
て
い
る
、
希

少
な
サ
ツ
マ
イ
モ
で
す
。
今
で
は

平
塚
で
も
入
手
が
難
し
い
こ
の
食

材
を
、
杵き

ね
わ
か若

で
は﹁
ほ
っ
く
り（
左

写
真
）﹂と
い
う
焼
き
菓
子
の
あ
ん

に
使
っ
て
い
ま
す
。

　
﹁
平
塚
の
イ
モ
を
た
っ
ぷ
り
味
わ
っ
て
ほ
し
い
か
ら
、
皮
は
薄
く
し
て
い
ま
す
﹂と
話
す
店

主
の
加
藤
利
雄
さ
ん（
右
写
真
）。
薄
い
皮
の
内
側
に
は
、
隙
間
な
く
ぎ
っ
し
り
と
あ
ん
が
詰

ま
っ
て
い
ま
す
。﹁
サ
ツ
マ
イ
モ
は
特
に
そ
う
で
す
が
、
普
通
に
焼
く
と
皮
と
あ
ん
が
離
れ
や

す
い
ん
で
す
。
よ
く
作
り
方
を
聞
か
れ
ま
す
が
、
企
業
秘
密

で
す
﹂と
笑
い
ま
す
。

　

ほ
か
に
も
、
い
ち
ご
や
バ
ラ
と
い
っ
た
平
塚
の
特
産

品
を
使
っ
た
お
菓
子
も
並
ぶ
杵
若
。
加
藤
さ
ん
は﹁
手

を
か
け
過
ぎ
ず
に
、
素
材
そ
の
も
の
の
味
を
大
切
に

し
て
い
ま
す
﹂と
胸
を
張
り
ま
す
。
よ
り
お
い
し
く
・

よ
り
魅
力
的
に
…
…
。
杵
若
の
店
頭
で
は
、
平
塚
の
食

材
が
形
を
変
え
て
輝
い
て
い
ま
す
。

【
杵
若　

黒
部
丘
7
―
16
☎
31
―
２
７
７
６
】

　
﹁
須
賀
出
身
で
け
し
糖
を
知
ら

な
い
人
は
い
な
い
よ
﹂と
言
う
店

主
の
長
谷
川
茂
昭
さ
ん
。
三
温
糖

を
煮
詰
め
て
手
で
引
き
延
ば
し
、

は
さ
み
で
切
っ
て
作
る
そ
う
。
歯

に
付
か
ず
食
べ
や
す
い
。
素
朴
で

優
し
い
味
わ
い
も
魅
力
で
す
。【
柳

栄
堂　

千
石
河
岸
27
―
3
☎
21
―

２
２
４
７
】

　

昔
な
が
ら
の
お
い
し
さ
。
コ
シ
の
あ
る

だ
ん
ご
を
甘
辛
の
た
れ
が

包
み
ま
す
。
こ
し
あ

ん
の
載
っ
た
甘
だ

ん
ご
と
、
つ
ぶ
あ

ん
の
載
っ
た
草
だ

ん
ご
も
人
気
で

す
。【
な
ぎ
さ
屋　

東
真
土
4
―
12
―
33

☎
55
―
４
４
８
１
】

　

モ
チ
モ
チ
し
た
食
感
で
、
定
番
の
お

い
し
さ
。
あ
ん
こ
が
苦
手
な
子
ど

も
に
も
人
気
な
の
だ
と

か
。
優
し
い
味
わ
い

で
、
最
後
ま
で
飽

き
ず
に
ペ
ロ
リ
と

食
べ
ら
れ
ま
す
。

【
小
巻
屋　

南
金

目
919
☎
58
―
０

１
７
１
】

桃
色
に
染
め
た
白
あ
ん
で
花
び
ら
の
部

分
を
作
り
、
黄
色
に
染
め
た
白
あ
ん

で
花
の
し
べ
の
部
分
を
作
り
ま
す
。
緑
色
の

寒
天
を
葉
っ
ぱ
の
形
の
型
で
抜
い
て
ち
ょ
こ

ん
と
載
せ
る
と
、
表
紙
で
細
工
を
施
し
て
い

た
白
あ
ん
が
椿つ

ば
きの

形
に
な
り
ま
し
た
。

　

平
塚
市
菓
子
商
工
組
合
長
を
務
め
る
三
富

弘
冶
さ
ん（
写
真
左
）が
赤
い
よ
う
か
ん
を
煮

詰
め
、
息
子
の
弘
之
さ
ん（
写
真
右
）に
渡
し

ま
す
。
弘
之
さ
ん
が
細
切
れ

に
し
た
緑
の
よ
う
か
ん
で
あ

ん
を
包
み
、
そ
の
上
に
赤
い

よ
う
か
ん
を
丸
く
絞
り
出
す

と
、
赤
い
実
の
南
天
が
完
成

し
ま
し
た
。

　

見
た
目
の
美
し
さ
に
加
え

て﹁
季
節
を
感
じ
ら
れ
る
の

も
和
菓
子
の
魅
力
の
一
つ
﹂

と
話
す
弘
之
さ
ん
。
例
え
ば
新
春
を
感
じ
さ

せ
る
和
菓
子
と
し
て
、
裏
千
家
の
一
年
の
初

め
の
茶
席（
初
釜
）で
出
さ
れ
る
、
ゴ
ボ
ウ
と

み
そ
あ
ん
を
使
っ
た﹁
花
び
ら
餅
﹂が
あ
り
ま

す
。
ほ
か
に
も
、
ひ
な
祭
り
の
桜
餅
や
端
午

の
節
句
の
柏
餅
な
ど
、
和
菓
子
は
私
た
ち
の

生
活
を
彩
っ
て
き
ま
し
た
。

　

今
月
９
日
か
ら
、
市
内
各
店
の
和
菓
子
が

楽
し
め
る
菓
子
展
示
会
が
開
か
れ
ま
す（
詳

細
は
３
面
下
欄
）。
職
人
の
手
づ
く
り
の
和

菓
子
を
楽
し
ん
で
み
ま
せ
ん
か
。【
弘
栄
堂　

榎
木
町
９
―
45
☎
21
―
２
２
２
２
】

初釜を彩る弘栄堂の花びら餅

和菓子作りに親子が協力

上：南天に赤が映える
右：練り切りの椿

　
　
　
　
　
　
　

上
に

　
　
　
　
　
　

載
っ
た

　
　
　
　
　

ア
ー
モ
ン

　
　
　
　

ド
の
歯
ご
た

　
　
　

え
と
、
あ
ん
の

ま
ろ
や
か
な
甘
さ
が
ポ

イ
ン
ト
。【
ち
ぐ
さ
本
舗

　

達
上
ケ
丘
13
―
16
☎

31
―
１
４
８
１
】
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コ
シ
が
あ
っ

て
、
甘
さ
は
控
え

め
。
見
た
目
ど
お

り
の
定
番
の
お
い

し
さ
で
す
。
お
花

見
の
時
期
に
は
特

に
人
気
だ
そ
う
。

【
三
秀
堂　

見
附

町
17
―
21
☎
31
―

６
１
２
０
】

　

大
粒
の
く
り

を
、
く
り
の
あ

ん
と
桃
山
の
生

地
で
包
ん
で
い

ま
す
。
こ
だ
わ

り
は
、
く
り
の

甘
さ
と
柔
ら
か

な
食
感
。
く
り
の
風
味
が
丸
ご
と
味
わ
え
る
、
ぜ

い
た
く
な
一
品
で
す
。【
花
水
銀
座
屋　

花
水
台
29

―
12
☎
33
―
７
１
０
３
】

　

味
は
白
あ
ん
と
黒
あ
ん
の

２
種
類
。
真
ん
中
に
丸
い
く

り
が
一
粒
入
っ
て
い
ま
す
。

い
が
に
入
っ
た
両
端
の
柔
ら

か
い
実
だ
け
を
使
っ
て
い
る

の
で
、
ふ
わ
り
と
し
た
食
感

に
。
こ
れ
を
目
当
て
に
や
っ

て
く
る
お
客
さ
ん
も
多
い
そ

う
。【
つ
く
し　

花
水
台
37
―

29
☎
31
―
８
１
６
７
】

栗を味わう

　

毎
朝
も
ぎ
た
て
の
新
鮮
な
イ
チ
ゴ
を
、
白
あ
ん
と
羽

二
重
餅
で
包
ん
で
い
ま
す
。
ホ
ワ
イ
ト
デ
ー
の
お
返
し

に
買
っ
て
い
く
学
生

や
、
遠
く
は
名
古
屋

か
ら
買
い
に
く
る
人

も
い
る
そ
う
。
11
月

〜
５
月
限
定
の
人
気

商
品
で
す
。【
井
筒
屋

　

田
村
6
―
4
―
14

☎
55
―
０
０
５
３
】

　

フ
レ
ッ
シ
ュ
バ
タ
ー
を
使
っ
た

生
地
で
、
卵
の
黄
身
を
練
り
込
ん

だ
白
あ
ん
を
包
ん
で
い
ま
す
。
口

の
中
で
甘
さ
控
え
め
の
あ
ん
が
ほ

ろ
ほ
ろ
と
溶
け
、
フ
レ
ッ
シ
ュ
バ

タ
ー
の
濃
厚
な
香
り
が
広
が
り
ま

す
。
和
と
洋
、
そ
れ
ぞ
れ
の
い
い

と
こ
ろ
を
合
わ
せ
た
お
い
し
さ
で

す
。【
松
品
堂　

四
之
宮
3
―
14
―

17
☎
55
―
２
２
０
６
】

　

白
い
皮
の
秘
密
は
ツ
ク
ネ
イ
モ
で

す
。
も
っ
ち
り
し
た
皮
に
、
ツ
ク
ネ

イ
モ
の
香
り
が
生
き
て
い
ま
す
。【
か

わ
さ
き
や　

見
附
町
31
―
２
☎
32
―

１
６
９
０
】

　

翁お
き
なの
面
を

イ
メ
ー
ジ
し

た
焼
き
菓
子

で
、
ク
ル
ミ

は
鼻
を
、
メ

レ
ン
ゲ
は
面

を
表
現
し
て

い
ま
す
。
香

ば
し
い
香
り
が
ア
ク
セ
ン
ト
に
。【
野

田
屋　

河
内
53
☎
31
―
９
５
８
７
】

　
﹁
最
中
は
皮
の
中
に
あ
ん
を
入
れ
て
初
め

て
最
中
に
な
る
ん
で
す
。
皮
だ
け
で
は
完
成

品
で
な
い
の
で
、
最
中﹃
種
﹄と
言
う
ん
で
す

よ
﹂と
話
す
、
種
清
商
店
代
表
の
井
上
恭
一

さ
ん
。
県
内
で
最
中
種（
皮
）を
製
造
し
て
い

る
の
は
７
軒
。
市
内
で
は
種
清
商
店
が
唯
一

だ
そ
う
で
す
。
市
内
を
は
じ
め
遠
く
は
逗
子

市
ま
で
、
約
70
軒

の
お
店
で
種
清
商

店
の
最
中
種
が
使

わ
れ
て
い
ま
す
。

　

菓
子
店
の
個
性

が
出
る
の
は
形
で

す
。﹁
80
種
類
ほ
ど

の
焼
き
型

が
あ
り
ま

す
﹂と
井

上
さ
ん
。

中
に
は
お

み
こ
し
形

（
上
写
真
）な
ど
ユ
ニ
ー
ク
な
も
の
も
。

　

最
中
と
い
え
ば
茶
色
い﹁
こ
が
し
色
﹂。
き

れ
い
な
色
を
出
す
に
は
水
あ
め
の
配
合
が
ポ

イ
ン
ト
だ
そ
う
。
餅
米
を
製
粉
し
て
つ
き
、

機
械
を
使
い
100
度
以
上
で
焼
き
上
げ
ま
す
。

　

ど
れ
も
一
つ
一
つ
丁
寧
に
、
職
人
の
手
作

業
で
焼
か
れ
て
い
ま
す
。【
種
清
商
店　

菫
平

７
―
７
☎
31
―
１
９
４
８
】

お
い
し
く
パ
リ
パ
リ
最も

な

か

だ

ね

中
種

　味は白あんとつぶあんの
２種類。甘さ控えめのあん
が楽しめます【安栄堂　平
塚2–30–3☎31–４７８４】

　

自
家
製
の
つ
ぶ
し

あ
ん
は
甘
過
ぎ
ず

あ
っ
さ
り
し
た
味
わ

い
。
存
分
に
あ
ん
が

堪
能
で
き
ま
す
。【
山

口
屋　

南
金
目
891
☎

58
―
０
１
０
８
】

　

自
慢
は
手
練
り

の
あ
ん
。
白
い
最

中
は
白
あ
ん
、
こ

が
し
色
は
小
豆
あ

ん
で
す
。【
㐂き

ら
く

良
久

　

錦
町
16
―
20
☎

21
―
１
９
３
５
】

　◆桜餅や練り切りの実演販売◆
　10日（金）〜12日（日）。
　◆菓子教室◆11日（祝）・12日（日）、
午前11時と午後２時30分。各30人
（先着順）。申し込みはファクス
で住所・氏名・電話番号を弘栄
堂薨21–2222へ。

　白は抹茶・こがし色はつ
ぶあん・ピンクは梅肉の３
種類の味。岡崎に城を構え
た岡崎四郎義実の息子・義
忠（真田与一）の伝説にちな
んだ最中です。【光月堂　岡
崎４２３５☎58–５５３０】

ど ら や き 大 集 合
ふ わ ふ わ の 幸 せ

　

決
め
手
は
濃
厚
な
味
わ
い
の
あ
ん
こ
。
練

る
前
日
か
ら
、
た
っ
ぷ
り
蜜
に
つ
け
込
ん
で

い
ま
す
。
ふ

わ
り
と
し
た

カ
ス
テ
ラ
に

も
フ
ァ
ン
が

多
い
そ
う
。

【
松
泉
堂　

平
塚
2
―
46

―
14
☎
31
―

２
４
３
０
】

　

真
ん
中
の
ほ
か
、

あ
ん
に
も
砕
い
た
く

り
が
入
っ
て
い
ま

す
。
手
の
ひ
ら
に
収

ま
る
か
わ
い
い
大
き

さ
。【
臼
井
菓
子
本
舗

　

田
村
8
―
2
―
２

☎
55
―
０
０
２
９
】

　

形
は
サ
ー
フ
ボ
ー
ド
を
イ
メ
ー

ジ
。
あ
ん
は
大
粒
の
大
納
言
小
豆
を

使
っ
て
い

ま
す
。【
湘

南
創
菓
菊

毬ま
り　

花
水

台
29
―
6

☎
31
―
１

６
９
３
】

　

形
を
崩
さ
な

い
よ
う
に
柔
ら

か
く
煮
た
十
勝

小
豆
と
、
ふ
ん

わ
り
し
た
皮
が

味
の
ポ
イ
ン
ト

で
す
。【
中
村
屋

　

錦
町
3
―
21

☎
21
―
２
１
９
４
】

　

ふ
わ
っ
と
し
た
皮
の
中
に
白
イ
ン

ゲ
ン
の
あ
ん
が
た
っ
ぷ
り
。
甘
さ
は

控
え
め
で
、
優
し
い
味
わ
い
で
す
。

【
つ
る

や
製
菓

　

紅
谷

町
2
―

27
☎
21

―
２
２

５
８
】

２月９日（木）〜14日（火）
午前10時〜午後６時30分（14日は午後１時まで）
市民プラザ
　各店の和菓子が勢揃い。展示即売や、職人の実
演などを実施します。14日（火）は展示のみです。

問　商業観光課☎35–8107




