
 

 
１ おでん鍋を下が平らな場所へ固定し、周囲（２０ｃｍ以内）に燃えやすいものを置

かない。 

 

２ ガス漏れのないようにプロパンガスボンベとおでん鍋をしっかりつなぎ、ボンベの

元栓を開く。 

 

３ 鍋の周りのカバーを外して火を付ける。 

 

４ あらかじめ下ごしらえしておいた具を鍋の中に入れ、過熱していく。 

 

５ 火力調節は本体とホースの接続部にある丸いコックを開けて、空気の量を調節し

て行う。 

 

６ 調理が終了したら水を張って後で掃除をしやすくしておく。 

 

７ 片付けの際は、鍋、カバーを全て外し、洗剤を使ってよく洗い、次に使用する団体

が気持ちよく使用できる状態にしておく。 

 

☆ ガスの取扱いには事故のないよう充分にご注意ください。 


